MONT-FERRANT
DO Cava

Descripcio

BERTA BOUZY 2011

Varietats. 24% Macabeu, 36% Xarel.lo, 25 % Parellada, 19% Chardonnay envellit en fusta

Dosatge: Extra Brut
Crianga: 20-30 mesos

Climatologia: Les condicions del 2011, amb una pluviometria escassa i una temperatura suau a finals de 'estiu, van afavorir

la bona maduracid del raim.

Historia

Berta Bouzy de Bourlon ha tingut un paper en la historia de Mont-Ferrant
que va més enlla de I'estricta historia vinicola. | no pas perqué fos, a parer
d’algunes persones que la van coneixer, una cuinera excel-lent (com una
meére installada a casa nostra), sind perque les circumstancies historiques

la van convertir en una mare coratge.

Nota de Tast

Es percep com es fonen accents de fruita fresca i herbes aromatiques,
gue equilibren i matisen un gust voluminds i alhora suau. Una maduresa
moderada i una continguda acidesa confereixen a aquest cava una
agradable plenitud. EI 15% del vi base que composa aquest cupatge s'ha
envellit durant un minim de tres mesos en bdtes de roure frances,

aportant a aquest cava una coloracié intensa, aixi com aromes discrets

MONT-FERRAN

de vainilla.
TS . Analisi Microbiologic $
Analisi Fisico Quimic (ufc/100 mL) » s
Grau Alcohdlic (% vol) 12.0 Bacteris Lactics Inapr <;40NT,FERRANT
Sucre (g/L) 4.6 Bacteris Acetics Inapr ' > '
Acidesa Total (g/L) 59 Llevats inapr
pH 2.98
Acidesa Volatil (g/L) 0,14
Sulfurés Total (mg/L) 63
Capacitat Caixa Al-lergens Temperatura! d e Temperatu_ra Slste:rr_\a d_e’ Destinacié Us
Conservacioé de Servei Identificacié esperat
750 mL 6 ampolles
Poblacié
Sulfits 5-30°C (Ideal 12- a0 major d’edati | Consum
1.500 mL 6 ampolles 20°C) 6-8°C Lot dones no Directe
embarassades
375 mL 12 ampolles




