e TITIANA PANSA BLANCA 2012

Descripcion

Un cava caracterizado por la variedad Pansa Blanca plantada en la zona de Alella, ideal para acompariar arroces y carnes
blancas.

Variedades: 100% Pansa Blanca.

Veendimia: Manual en cajas pequefias.

Vinificacion: Prensado de la uva y fermentacion a temperatura controlada de 16°C, una parte en barricas de roble francés
y otra parte en tinas de acero inoxidable.

Crianza: minima de 20 meses.

Climatologia 2012: La aflada ha sido marcada por la escasez de lluvia durante el ciclo vegetativo. Las altas
temperaturas durante los meses de verano aceleraron la maduracion de todas las variedades. El resultado fue
una vendimia muy concentrada, extraordinariamente sanay con una produccion sensiblemente inferior a la afiada

anterior.

Viticultura

Alella se caracteriza por un suelo de textura arenosa denominado “sauld”.
La densidad de plantacién es de 3.700 cepas/Ha con un marco de
plantacién de 2,2 x 1,2 metros. La conduccion de las cepas es en espaldera

y en vaso las més vigjas y realizamos una poda corta.

Analitica

Grado alcohdlico: 12.5% vol.
AzUcares: 7.8 g/L

Acidez Total: 5.5 g/L
Acidez Volatil: 0.25 g/L

pH: 3.02

Sulfuroso Total: 57 mg/L

Nota de Cata

Presenta un amarillo subido como resultado de la fermentacion en

barrica. Nariz muy sugerente, destacando los aromas de fruta blanca
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En boca es amplio, estructurado y largo.
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750 mL 6 bot.




