PormaoeLmontsant - SANTBRU BLANC 2013

Descripcio

Santbru Blanc es caracteritza per la garnatxa blanca de vinyes velles d’entre 60 i 80 anys d’edat.

Varietats: 100% Garnatxa Blanca.

Veerema: Manual en caixes petites de 16 kg.

Vinificacio: fermentada en tines d’acer inoxidable i crianca en barriques de 500 litres.

Climatologia del 2013: I'hivern va ser normal i sec, mentre que la primavera va ser freda i plujosa, fet que va donar una
brotada i maduracié tardana. Les pluges de setembre també van contribuir a una verema tardana.

Viticultura

Garnatxa blanca procedent de 4 finques de entre 60 i 80 anys,
conduides en vas i de molt baixa produccid. Les densitats de
plantacio son altes amb marcs estrets de 1 x 2 metres.

Terrenys argilo-calcaris i de descomposici¢ granitica.

La climatologia de la zona és mediterrania (Masroig, Marga,
Capcanes, El Molar) amb alguna caracteristica continental en les

vinyes situades al nord i a 700-800 metres d’altitud (Cornudella).

Analitica

Acidesa Volatil: 0.46 g/L
Grau alcohalic: 14.5 % vol.
Acidesa Total: 4.8 g/L
pH: 3.20

Sulfurds total: 62 mg/L

Nota de Tast

Color groc pal-lid amb tons verdosos. En nas destaca el caracter
floral i presenta un aroma complex amb matisos de lligabosc i fons
afruitat de pera i préssec. Fresc i harmonic amb la fusta. En boca és

ben estructurat, sedds i ampli. Equilibrat amb una certa untuositat i

frescor. Accents minerals i sensacions citriques. Gran persistencia
final.

N
0 Format " Caixa

750 mL 6 amp.




