DO Montsant SANTBRU 2014

Descripcion

Santbru 2014 es el emblema de la bodega Portal del Montsant, Se caracteriza por la personalidad de las carifienas viejas
de més de 50 afios. Con un potencial de guarda de entre cinco y ocho afos.

Variedades: 57% Carifiena, 39% Garnacha Tinta y 4% Garnacha Tinta Peluda.

Vendimia: Manual en cajas pequefias en octubre.

Vinificacion: Fermentacion a temperatura controlada y maceracion de la uva durante 20-30 dias, ayudando a la
extraccion de taninos con " pigeages " suaves.

Crianza: los vinos de cada finca hicieron una crianza por separado de 14 meses en barricas nuevas de roble francés y se
embotellé en julio del 2016.

Climatologia del 2014: El inicio de la vendimia empezd con unas condiciones éptimas de calidad y cantidad. No
obstante, debido a la elevada pluviometria de los meses de septiembre y octubre, tuvimos que vendimiar

rapidamente para evitar enfermedades en el vifiedo.

Viticultura

Uva procedente de pequefias fincas de extraordinaria calidad y con
terrenos arcillo - calcareos. La mayoria, de carifienas viejas de mas de
50 afios, conducidos en vaso y de mucha baja produccion. Las
densidades de plantacién son altas con marcos estrechos: 1x 2 m.

La climatologia de la zona es mediterranea (Masroig, Marca,
Capcanes, El Molar) con alguna caracteristica continental en las vifias

situadas al norte y 700-800 metros de altitud (Cornudella).

Analitica

Grado alcohdlico: 14,5 % vol.
Acidez Total: 5,3 g/L

pH: 3,34

Acidesa Volatil: 0,62 g/L

Nota de Cata

Color purpura con bordes azules y lagrimas bien formadas. En nariz
destacan los aromas de frutos rojos y especias asiaticas. En boca

presenta una estructura elegante y una acidez armonica. Es un vino

con taninos suaves y concentrados. Final agradable y presistente. -

N
Formato ‘ Caja

750 mL 6 bot.
1500/3000/5000 mL 1 bot.




