PARXET
DO Cava

Descripcion

BRUT NATURE 2014

Un cava caracterizado por la Pansa Blanca tipica de la region de Alella, ideal para acompafar mariscos, embutidos

ibéricos y quesos.

Variedades: Pansa blanca, Macabeo, Parellada.

Vendimia: Mecénica y manual dependiendo de las caracteristicas de cada vifiedo.

Vinificacion: Prensado de la uva entera y fermentacion a temperatura controlada de 16°C.

Crianza: 20-30 meses.

Climatologia del 2014: El 2014 seréa recordado por las lluvias y temperaturas relativamente bajas del verano, hecho

que se tradujo en una maduracion lenta, pero muy buena de la uva.

Viticultura

Alella se caracteriza por un suelo de textura arenosa denominado

“saulé”. La densidad de plantacion es de 3.700 cepas/Ha con un

marco de plantacion de 2,2 x 1,2 metros. La conduccion de las cepas

es en espaldera y en vaso las mas vigjas y realizamos una poda

corta.

Nota de Cata

Tono muy palido con reflejos verdes, burbuja muy fina y persistente

con tendencia a formar corona de espuma. Nariz delicada con

aromas de fruta blanca y citricos. En boca es fresco, ligero,

equilibrado y muy seco, pero amable.

s s o Analisis Microbiolégico
Analisis Fisico Quimico (ufc/100 mL)
Grado Alcohdlico (% vol) 11,5 | Bacterias Lacticas Inapr
AzUcar (g/L) 0,30 | Bacterias Acéticas Inapr
Acidez Total (g/L) 6,1 Levaduras inapr
pH 3.0
Acidez Volatil (g/L) 0,21
Sulfuroso Total (mg/L) 38
. . . Temperatura de | Temperatura | Sistema de s Uso
Capacidad Caja Alérgenos Conservacion de Servicio | Identificacion Destinacion esperado
ssml | 2
otellas Poblacién
mayor de
750 mL 6 , 5-30°C (Ideal 12- o Consumo
1500 mL | botellas | Sulfitos 20°C) 6-82C Lote edad y Directo
mujeres no
embarazadas
3.000 mL 1 botella




